
Nos Menus 
CROISIÈRE INCLUSE

Libellule

P’tit mousse 

ENTRÉE 
Saumon mariné à la badiane  
Chantilly au raifort, pickles de légumes 
Coulis à l’ache des montagnes  

PLAT CHAUD 
Mousseline de féra et brochet
Sauce homardine au Génépi,
Gnocchis et pousses de petits pois 

DESSERT
Tarte fine moelleuse au chocolat
Pur Madagascar “Manjari 64%”, streusel au grué de cacao, 
Crème glacée au miel et pignons de pin

79€ 

35€ 

Couronne de Savoie 
98€ APÉRITIF 

ENTRÉE 
Saumon mariné à la badiane  
Chantilly au raifort, pickles de légumes 
Coulis à l’ache des montagnes  

PLAT CHAUD 
Mousseline de féra et brochet
Sauce homardine au Génépi,
Gnocchis et pousses de petits pois 

DESSERT
Tarte fine moelleuse au chocolat
Pur Madagascar “Manjari 64%”, streusel au grué de cacao, 
Crème glacée au miel et pignons de pin

FROMAGE
Fromage AOP de notre Région
Reblochon fermier, Abondance, Tome de Bauges

Coupe de champagne 
Croustillant de crevettes sauvages

PLAT CHAUD 
Suprême de volaille rôti
Ecrasé de pommes de terre au sel de Guérande 
Sauce à la crème 

DESSERT
Cookie aux pépites de chocolat 
Sorbet fraise Sengana

1 verre de sirop à l’eau

menu enfant -12 ans

Emeraude
68€ 

ENTRÉE 

PLAT CHAUD 
Dahl de lentilles corail, sauce au lait de coco
Coriandre fraîche et épices douces
Légumes verts printaniers 

DESSERT
Fraises et framboises 
Jus à la menthe et feuilles de combava 
Financier aux amandes 
Sorbet fraise Sengana

menu végétarien

Nos menus sont servis
avec du pain de campagne au levain

Nos prix s’entendent en TTC service compris
et hors boissons

Roselet

ENTRÉE 
Déclinaison de tomates 

PLAT CHAUD 
Suprême de volaille rôti
Ecrasé de pommes de terre au sel de Guérande et beurre d’Etrez, sauce à
la crème et Porto blanc 

DESSERT
Croustillant citron-spéculoos
Ganache montée chocolat blanc, zestes de citron et fruits frais

68€ 

Burratina onctueuse, huile au basilic, chapelure d’olives noires

Déclinaison de tomates 
Burratina onctueuse, huile au basilic, chapelure d’olives noires

RÉSERVATIONS
& RENSEIGNEMENTS

www.bateaux-annecy.com
info@bateaux-annecy.com

04 50 51 08 40 
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